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RENCANA PEMBELAJARAN SEMESTER

Nama Mata Kuliah/Kode : Kimia Analisis Mikro Pangan

SKS : 3 (T, P2)

Semester 5

Program Studi : D lll Analis Kesehatan
Dosen Pengampu . Dra. Nur Hidayati, M.Pd

CAPAIAN PEMBELAJARAN

a. CP LULUSAN
Mahasiswa D3 Analis Kesehatan mampu melakukan identifikasi komponen bahan secara kualitatif dan
kuantitatif berdasarkan sifat kimia dan mikrobiologi.

b. CP MATA KULIAH
Mahasiswa D3 AnalisKkesehatan mampu menganalisis(P4) secara kualitatif dan kuantitatif bahan makanan
mikro dari bahan tambahan makanan sampai bahan ikutan dan cemaran, serta mampu menginterpretasikan
(C4) hasil analisis dan mengkaitkan dengan peraturan yang berlaku secara tepat (A5).
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c. MATRIKS PEMBELAJARAN :

. Kemam n akhir yan trategi Latihan yan V\/'aktu' yang Kri.ter.ia
el : adiﬁ]lfrlapian YA Peib:I:jgaran 6<ljilaiulilrzlng disediakan Pen_llalan
(Indikator)
1 2
1-4 Setelah mengikuti mata a. Tujuan, Jenis Diskusi dan Diskusi dan T:4 x50 Keaktifan 10%
kuliah ini, mahasiswa mampu dan Analisis kuis tertulis Kuis tertulis berdiskusi,
menganalisis Bahan Bahan Ketepatan
Tambahan Makanan (BTM) Tambahan jawaban pada
dan mengkaitkan dengan Makanan . .
peraturan yang berlaku. b. Analisis kuis tertulis
kualitatif dan
kuantitatif Praktikum Praktikum P:4x2x180" | Ketepatan 10%
Bahan analisis melakukan
Tambahan Pemanis dan praktikum dan
Makanan pengawet analisis
Unjuk Kerja pemanis dan
UKAD 1 pengawet
serta
interpretasi
data
5 UKAD 1
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6-8 [Setelah mengikuti mata a. Definisi, faktor | Diskusi, Diskusi dan T:3 x50 Keaktifan, 15%
kuliah ini, mahasiswa mampu dan presentasi dan | presentasi Kekompakan
menganalisis susu dan madu penanganan kuis tertulis Kuis tertulis Cara
dan mengkaitkan dengan susu Tugas tertulis presentasi
peraturan yang berlaku. . Macam Produk .
S Eksplorasi ide
kualitatif dan Ketepatan
kuantitatif pada jawaban pada
produk susu kuis tertulis
Macam Madu,
tomEongn_San Praktikum Praktikum P:4x2x180 | Ketepatan 15%
arg terist analisis melakukan
ga Iy' kualitatif dan praktikum
: Knal!5|s_ 4 kuantitatif analisis produk
kua |t_at| i and pada produk susu dan
uagtllt(atl %a 2 susu dan madu serta
pltete L Sliizte madu interpretasi
data
9 UKAD 2
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10-12 Setelah mengikuti mata a. Pembuatan Diskusi Diskusi dan T:3 x50 Kekompakan 15%
kuliah ini mahasiswa mampu dan syarat Informasi, presentasi Cara
menganalisis minuman minuman Tugas Kuis tertulis presentasi
beralkohol dan mengkaitkan b(_era_lkohc_)l presentasi Eksplorasi ide
dengan peraturan yang b. Biosintesis .
berlaku. Alkohol NEEIE
c. Analisis Ketepatan
Kualitatif dan jawaban pada
kuantitatif pada kuis tertulis
produk
minuman Praktikum Praktikum P:4x2x180" | Ketepatan 10%
beralk0h0| ana“S'S melakUkan
kualitatif dan praktikum
kuantitatif rellishs
pada produk .
AT minuman
beralkohol beralkohol
serta
interpretasi
data
13 UKAD 3
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14 -17 [Setelah mengikuti mata a. Vitamin Larut Diskusi Diskusi dan T:4 x50 Kekompakan 10%
kuliah ini mahasiswa mampu dalam lemak informasi, presentasi Cara presentasi
menganalisis Vitamin, Bahan | b. Vitamin larut Tugas Kuis tertulis Eksplorasi ide
Ikutan dan Cemaran dalam Air Presentasi Keaktifan
a. Analisis Ketepatan
Kualit_atif_dan jawaban pada
kuantitatif pada kuis/ tes tertulis
Vitamin
b. Analisis bahan
ikutan dan Praktikum Praktikum P:4x2x180 | Ketepatan 15%
Cemaran analisis melakukan
kualitatif dan praktikum
kuantitatif analisis
pada Vitamin, Vitamin dan
bahan ikutan cemaran
dan cemaran logam serta
logam interpretasi
data
18 UKAD 4
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